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Rezept der Woche:

Cookies mit Heidelbeeren

Zutaten fiir ca. 20 Stiick:

125 g Heidelbeeren, 125 g weiche Butter, 175 g Zucker, 1 Pdckchen Bourbon
Vanillezucker, 1 Prise Salz, 1 Ei (6r. M), 200 g Mehl, 1 TL Backpulver, Backpapier

Zubereitung:

Heidelbeeren waschen, trocken tupfen.

Butter, Zucker, Vanillezucker und Salz in einer Rihrschiissel mit dem
Schneebesen des Handriihrgerdtes cremig riihren. Das Ei dazugeben und
verriihren. Mehl und Backpulver mischen und unterriihren. Heidelbeeren
vorsichtig unterheben.

Mit einem Essloffel jeweils ca. 10 Teighdufchen auf zwei mit Backpapier
ausgelegte Backbleche verteilen.

Teighdufchen dabei leicht in eine runde Form bringen. Blechweise im
vorgeheizten Backofen (E-Herd: 180 6rad/ Umluft: 160 6Grad) ca. 10 Minuten
backen.

Cookies aus dem Ofen nehmen und auf dem Blech auf einem Kuchengitter
auskiihlen lassen.

Guten Appetit

wiinscht die Vereinigung der Spargel- und Beerenanbauer e.V.!



